Chiteaw Hon Disar
Menee

Entvees

@ariaiion de saumon ~@ssieﬁe composée de tartave de saumon et roulade de
sawmon fumé rehaussé de créme au poivre rose 5 hevbes,
gravlax de sawmon sur un it de fenowil et compote d oranges, croustillant de
saumon frais sur un carpaccio de concombre sevvi avec un mélange de citronnelle,

c]e strop CZ'éVCLéZQ el cZe vinaigrette c]vagrumes
Rs 895

(Je’leciion CZe ]['}”uiis CZe mer ~di‘ gacques griﬁées, vieille rouge poéZée,

. ! .
ZCLVLgOMSi’L?’L@S PO@ZQQS a ZCLVLCZ?’LCZS servies avec un clminey CZ@ mangue % une

vinaigr*eﬁe aux ][Vuiifs cZe Za passion

Rs 795

grilogie cle voZa'iZZe -composée c]e terrine cZe ][oie gras au clminey cZ'aéVicois, ][oie

gras poéZé servi sur une émoclte arrvosée cZe COMZlS cZe ][Vuli‘s rouges, VouZac]e cZe pouZeZ

et trujfe au léaCZai'][

Rs 990

CgaViaVe c]e éoeu/ivac]ifionnez gaVni c]'oeu][s c]e caiZZe poéZés servi avec c]es ][Vifes
][aiies maison aux lLeVéQS ][VafclLes %pain a Z'aiz a Z'lLuiZe CZ'oZive

Rs 890

Cg%woi‘i‘o aux camarons, servi avec parmesan et tomates cerises séchées

Rs 1,090



gVai‘ln cZe ][Vomage cZe CZLéVVe arrosé cZe Wm,el, saZac]es mechun, saZsa cZe rnargreltes

aux powes et aux ][VCH/VLLOLSGS

Rs 795

@Aampignons saulés servis avec ai'oZi pa@[umée a Z'an]e CZ@ fm/tjg[e
Rs 695

ywm

@wc{ue cZe Zangousie pan[umée a Za ahonnel[e servie avec un

voZ—au—venif CZ@ Zangousie a Za créeme pav][umé au VZLMVVL

Rs 890

@appucmno c]e céZem et porreau avec ][01@ gras poéZe’

et crvotitons aux ZL@VL@S et a Z'aiz

Rs 795

@j;)upe CZ@ tomatle, éVMVLO?:SQ c]e tomales ][Vai‘clles et iOVieZZini

aux ckampignons el Zru]%e noire.

Rs 595



Bissors ot Cuituees

Cg)ave' de vielle rouge servi avec un ceeur de palme éVCLlSé, purée de pors & ragott

de tomates et de porreaux

Rsl, 195

ogangousfe ][Zaméée accompagnée CZ@ VCLVIOZl aux courges %faawnesan, sauce d ZCL

Zangousie crémeuse % Zégumes gZacés

Rs 1,690

OQOMP c]e mer poéZé au éasz[w servi avec un risotto (g;iiVéOVlO, sauce au SCL][VCM/Z et

. . ! . .
aux poweaux, emu[swn CZ ZLZ/H,ZQ COVVLéCZVCL et C’LiVOVLVL@ZZQ

Rs 1,195

4
Cgfllei de saumon en crodite de pommes de terve servi sur un lit d é_[nnavc[s, Zégumes

rotis, el sauce au @lbampagne

Rs 1,690

@amarons pOCZLéS et pan[ume’s & la citronnelle et au saj[ran, accompagnés de

@j; gacques et purée c]e éVocoZi a Z'aiz

Rs 1,595



@uVVy de Zangousie de Z'oce'an gnc]ien aromatisé & la creme, cceur de _[JaZmisZe

][VCZ’LS, viz & la coriandre et pesto au curry

Q réparé a votre iaLZe
Rs 2,490

(@O'M,’V’ C]@'M,x personnes

@ZLCL%@GMAVT.GVLCZ ”CgBZCLC[C @ngus'vcuiﬁ ][agon QOSSI‘VH: avec CZQS CZLCL?’VLI)?:gVLOVLS

][OVesheVs crémeux, Zégumes rotis sauce ngécwnalse

traditionnelle et Jus de i‘lLym au C@oﬁo

C@Vépare’ a votre iaé[e
Rs 4,895



YVeluiller & Viandes

%agvei‘ c]e canarc] rote, mousse[ine cZe patates c]ouces el sa][Van, Zégumes croquants

avec sauce aux CZLCLVVLP’LQVLOVLS sautés et aux éazes sauvages

Rs 1,490

g%ou[ac]e c]e pOMZeZ ][eVmieV avec purée CZ@ caroltes et CZ orange, cllampignons

sauiés, COMZ’LS cZe CZLOM rouge el sauce cvémeuse aux 1’VLOV’LZZ€S

Rs 1,190

&Z@f c]e éoeu][”%Zaclé @ngus” gaVni CZ'oignons confits, carottes gZacées, purée CZ@

patates cZouces, sauce moutarde & Z'aiz

Rs 1,690

(gjei c]'agneau en crotite CZ'lLeVées, ][onclani‘ c]e pommes cZe terre, orignons gVeZoi‘

. . ! . . .
caramélisés et pownte d asperge, servi avec jus de romarin

Rs 1,590

CgournecZos c]e veau gratiné au gorgonzo[a, compote cZe ][igues el geZe' cZe éeﬁeif’ave,

poZenz'fa cvémeuse et Zégumes éw

Rs 1,890

(giZeif c]e cev][maViné au fltym et a Z'aiz, CZLOM rouge au in rouge, gnocclli aux

lbevées, Ze’gumes sautés et sauce aux epices douces

Rs 1,490



Dty Prrespasie Vietarions

(g%isoi‘io aux asperges et artichaut gViZZe' servi avec basilic et prgnons de pan
Rs 890

Cg%amoll de patisson et parmesan servi avec velouté de sa][ch

Rs 490

:G;Euménlére de Ze’gumes crémeux aux épznarc]s, acidulée & la sauce

coco-curry et ZLM’LZ@ Je éasilic

Rs 590

Fromages
dé’leciion cZes fvomages ][Vangais servis avec compote cZe

][Vuu'fs c]e saison et noix gm[]ées.

Rs 790



Qm

(g;i;{nanas %cfoma rotr mariné aux épices CZOMC@S, nolx cZe pécan caVaWLe’Zzsée,

sauce au caVaWLeZ et SOVéef au citron

Rs 325

er d;)ujg[lé (leime - @j;)u]%é au gVanc] Q/}/ZCLVnkV avec gZace

a Za vaniZZe el clminey cZe ][Vuiis exotiques
Rs 690

d;u]ggé a Z'%mareﬁo avec glace au chocolat & sauce vanille

Rs 590

gdieau au chocolat - @lmco[ai‘ ][oncZani & la

sauce au CCLVCLVVL@Z SCLZé % gZCLC@ VCL?’LIZZ@

Rs 590

ge’noise cZe Vlmm a Za @Zlanhﬁy et sirop cZe vaniZZe,

servie Sur un ge[ée CZ@ ][VY/LIZS cZe Za pCLSSlO?’L

Rs 490

gzanifaisie Je Q ma @olacla, compole CZ 'cmcmas

gelée cZe cerise el creme glacée a Za nox cZe coco

Rs 390

@répes @j;,tzeiie accompagnées de gZace & la vanille

—(@ réparé a votre table-
Rs 490



